Menu e la St Sylvestre
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~ + Ballotine de veeun cuisson basse tewpemture, fawce |
 cheumpiguons et foie gras, créme de morilles et vin
Jjasne - gratin fondant et patates douces any
greines
o Assiette de {'romaqe, confit de choucroute
o Doucewr de chocolat auny épices douces, créme café et
S 20€
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