
Menu de la St Sylvestre
Amuse bouche
Demi langouste grillée, bouillon aux noix de St
Jacques, palourdes
Fraicheur aux griottines
Ballotine de veau cuisson basse température, farce
champignons et foie gras, crème de morilles et vin
jaune - gratin fondant et patates douces aux
graines
Assiette de fromage, confit de choucroute
Douceur de chocolat aux épices douces, crème café et
sauce caramel

                                                                 80 €
Accord mets/vins + 36€ (apértif maison, 3 verres en
accord parfait)


